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CALYBRA

Dzielarka objetosciowa

«*®

ARTEZEN
CONNECT

Glowne cechy dzielarki:

+  Dedykowana dla kazdego rodzaju ciasta: luznego, twardego, bezglutenowego, cukierniczego, ...

*  Glowica dzielgca i komora wykonane ze stali nierdzewne;.

*  Lej wykonany ze stali nierdzewnej, system zabezpieczen zgodny z normg EN 12042:2020.

*  System dzielacy nie wymaga smarowania olejem; laczne oszczednosci w poréwnaniu z dzielarkg ze
smarowaniem = 4 000,00 EUR/rok

+  Koika, umozliwiajace przesuwanie dzielarki oraz utatwiajace czyszczenie podtog.

*  Wiekszy przedzial wagowy dzielonych kesow.

*  Latwa regulacja wagi kesa za pomoca pokretla recznego.

*  Gniazdo elektryczne do podlaczenia dodatkowych urzadzen.

*  Oszczedno$¢ energii - automatyczne wylaczanie po zakonczeniu cyklu dzielenia.

+  Panel sterowania z ekranem dotykowym z regulacja predkosci oraz licznikiem porcji i automatycznym
zatrzymaniem dzielarki po uzyskaniu zadanej liczny kesow

*  Przycisk na panelu dotykowym do regulacji czasu docisku, umozliwiajacy dostosowanie systemu do ciasta
miekkiego/cukierniczego, sztywnego/do pizzy/wstepnie garowanego.

+  Obudowa, rama ta$my i regulacja wagi kesa wykonane ze stali nierdzewne;j.

*  Hydrauliczny system dzielenia zapewnia najwyzsza doktadno$¢, zachowujac strukture ciasta.

+  Tasma odbiorcza o dlugosci 900 lub 500 mm; 1.750 lub 1.050 mm w wersji L.

*  Lej z powltoka teflonowa na 80 kg ciasta w standardzie.
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Model Informacje

Calybra 0.2
Calybral1.0
Calybra 15
Calybra 2.5
Calybra0.2L *
Przeznaczenie:
*  Duzy przedzial dzielonych
CalybralOL* keséw maks. 1,30 m
* W przypadku
podwdjnego dzielenia,
N produkty sa umieszczane
CalybralSL w jednym rzedzie
*  Duze porgcje, bardzo
plynne i elastyczne ciasto
Calybra 2.5 L * (panettone itp.)

* = Nalezy okresli¢, czy wyrzut ciasta jest z lewej czy z prawej strony (patrzac z pozycji operatora).

NOWOSC
*  Opcjonalnie uchylny lej ulatwiajacy czyszczenie.
+  Aplikacja Artezen Connect dostepna z pakietem Memory connect.
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CALYBRA

Model Predkos¢ Zakres wagowy Rzedy Rozmiar Laczna moc Ciezar (ze skrzynia
(400/50-3) transportowg)
Pc/hr ar Al A2 A3 A4 kW kg
up to
. 560
Calybra 0.2 3000 25+230 2 ™™™ 26 (©60)
. 560
Calybra1.0 1500 50+1000 T 1™ ™™o 26
(660)
1500 1001500 T e e | | o 560
Calybral.5 3000 50+680 2 [ O O ™) 26 (660)
1500 200+2800 T e e | | o 560
Calybra 2.5 3000 10041200 2 [OOE) ™) 26 (660)
. 620
Calybra0.2L 3000 25+230 2 ™™ e 3 720)
. 620
Calybral.0L 1500 50+1000 1T 0™ ®m ™o 3 720)
1500 10041500 1 620
* * * *
CalybralSL 3000 50+680 2 [O]O{) ) 3 (720)
1500 200+2800 T e e | | 620
Calybra 2.5L 3000 100+1200 2 [ O ) ) 3 (720)

<1920

Tk
? 1310 900—

~540 2210 |

0,

aT &3
|t 2

d |
Y'\ Out feed
on right side

(*) Patrz nastepna strona.
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Opcje: Lej

CALYBRA

Lej stozkowy 80 kg/ 651

(@ 600x530)

(*) A1 =600 mm
(*) A2=1130 mm
(*) B1 =530 mm
(*) B2 = 1740 mm

Powloka teflonowa, przeznaczenie:

- Bezolejowy zaladunek leja
- Podawanie ciasta do leja z linii

Lej stozkowy 135 kg / 1101

(@ 820x530)
(%) A1 = 820 mm
(%) A2 = 1260 mm
(%) B1 = 530 mm
(%) B2 = 1740 mm

Powloka teflonowa

Lej stozkowy 200 kg/165 1

(@ 1020x540)
(%) A1 = 1020 mm
(%) A2 = 1460 mm
(%) B1 = 540 mm

(%) B2 = 1750 mm

Powloka teflonowa

Lej stozkowy 210 kg/1901

(*) A1 =820 mm

(*) A2 = na.

(*) B1 =830 mm

(*) B2 = 2040 mm

Powloka teflonowa

przeznaczenie:

. Ciasto twarde lub
ciasto do pizzy

Lej stozkowy 280 kg/230 1t

(@ 1020x720)
(*) A1 = 1020 mm
(¥) A2 = 1460 mm
(¥) B1 =720 mm

(¥) B2 = 1930 mm

Powloka teflonowa

Lej stozkowy 300 kg / 2501 (bez pierscienia zabezpieczajacego)

(@ 1070x800)

(*) A1=1070 mm
(*) A2 = na.

(*) B1 =800 mm
(*) B2 =2010 mm

Powloka teflonowa

Lej prostokatny 300 kg / 2501

(@ 1000x1200)
(*) A1 =na.

Powloka teflonowa

(%) A2 = 1440x1640 mm
(%) B1 = 565 mm
(%) B2 = 1758 mm

Pierscien zabezpieczajacy
wokol leja

Specjalne wlasciwosci leja dla ciast o wysokiej kwasowosci
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CALYBRA

Opcje personalizacji urzadzenia:

Pamie¢¢
Wspomagana
serwomechanizmem
regulacja wagi

W zestawie:
- Bardzo duzy panel sterowania
- Dodatkowe zdalne wylgczanie

Funkgje:

- Ustawienie cyfrowej regulacji wagi
- Regulacja predkosci tasmy

- Pamie¢ receptur umozliwiajaca
automatyczne pobieranie
parametrow

Przeznaczenie:

+  Rdznorodnych przepisow

+  Szybkaisprawna wymiana
przepiséw

+  Natychmiastowe i doktadne
uruchomienie cyklu dzielenia

*  Regulacja czasu umozliwia
szybkie wyrabianie ciasta

Pakiet pamieci rozszerzony o:
*  Router Wi-Fi dla chmury

Pakiet memory polaczenie z aplikacja Artezen
connect Connect
*  24-miesigczna subskrypcja
Funkgje:
*  Zmniejszona predkos¢ maks.
Pakiet do uzytku 1100- 2200 szt./godz.
detalicznego *  Pracajednozmianowa
Obnizka ceny
Funkgje:
»  Dodatkowa ochrona
Pakiet cukierniczy ukladu napedowego
Przeznaczenie:
+  Ciasta cukiernicze i ciasta
bezglutenowe
Funkgje:
» Do intensywnej eksploatacji,
Pakiet intensywnego zawiera drugi system chtodzenia
uzytkowania
*  Dla otoczenia o wys. temp. i
miejsc zapylonych
Data Sheet
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CALYBRA

Pozostale opcje

obszaru dzielenia ciasta
Lej uchylny Informacja:
*  nie zalecane dla ciasta
N sztywnego oraz ciasta na pizze
+  dodatkowa wysokos¢
zatadunku 60 mm

\‘& B +  latwe czyszczenie
r ‘*f__‘
\
\

Wyjmowany
posypywacz maka
(stal nierdzewna)
*  Niezalezny naped
szczotek elektr. .
. Bezpieczna Przezn.aczeme:
. +  Ciasto > 60% wody w
konstrukcja i przypadku maki biatej lub
*  Ochrona termiczna > 40% w przypadku maki
*  Wiacz/wylacz on/ Zytniej

off
*  Regulacja
dozownika maki

Miesci do 3 x wiecej maki

Posypywacz makg XL Przeznaczenie:
- Duza predko$¢ produkeji
- Bardzo luzne/klejace ciasto

Przeznaczenie:

- Wysokie predkosci

- Lepkie/luzne ciasto

- Precyzyjne umieszczenie
kesow ciasta na srodku

Tasma odbiorcza V
(zastepuje standardowe

tasmy odbiorcze)
Informacja:
wylacznie dla dzielarki
CALYBRAL
Data Sheet
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CALYBRA

Pozostale opcje:

— ]
Przeznaczenie:
- Ciasto zytnie i cukiernicze
Zdejmowany - Bez posypywania maka
zgarniacz na plaskiej
tasmie podajacej Informacja:
Dostarczane wylacznie z plaska
niebieskg tasmg odbiorczg
“ é Niestandardowa Standardowe ta§my maja dtugoé¢
“ 3 dlugosc tasmy 900 lub 500 mm; w wersjach L
podajacej 1750 lub 1050 mm

& v
3 D) Pojedyncza tasma podajgca w we1:sz] ! 0’2’, 1,5, 2,5, z_ast(;pu]e
, podwdjna tasme podajaca,

obnizenie ceny

Regulacja wysokosci +/- 85 1lub 100 mm
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Pozostale opcje

CALYBRA

Pelna konstrukcja
ze stali nierdzewnej

Seria Calybra

Przeznaczenie:

*  Zastosowanie przemystowe,
gdzie czyszczenie robocze
odbywa si¢ pod wysokim

Pelna konstrukcja
ze stali nierdzewnej

ci$nieniem

*  Szczegélne wymagania
sanepidu dotyczace
zachowania zasad higieny

Seria Calybra L +  HACCP/1S022000/
Certyfikaty BRC
Przeznaczenie:

Boczne ostony z
oknami

e Opgja sprawdzenia
wnetrza dzielarki bez
zdejmowania paneli

o Pokazy na targach
branzowych

Informacja:
nie dostosowane dla
dzielarki CALYBRA L

Funkgje:
*  Kontrola predkosci
*  Regulacja predkosci tasmy

. dzielajacej
Elektromech rozdzie ajace)
€ COMECHAnICZNY . Odliczanie dzielonych kesow
panel sterowania Inf N
(Zastgpuje panel niormacya. .
Bez opcji auto-stop oraz
ekranu dotykowego) . » o
przycisku regulacji dla réznych
rodzajow ciasta
*  Brak wylacznikow
bezpieczenstwa na ostonach bocznych
Data Sheet
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ARTEZEN CONNECT

INDUSTRY 40 [
R

CONNECT

AUTOMATION cLOUD CONNECTION SYSTEM
COMPUTING INTEGRATION

® DEVICES

CONNECTION STATUS ONLINE
MACHINE STATUS
Calybra HD
RECIPE NUMBER
DEVICE PRODUCTIVITY
HD-SIMULATOREL PIECES PRODUCED
WEIGHT INCREMENT
LARGE PHOTOCELL STATE x
EXIT
OIL TEMPERATURE
LATERAL
DUSTERS AUXILIARY EXCHANGER x
2
DUSTER 1 x
= " DUSTER 2 x
= TiT
PRODUCTION CONFIGURATION LYBRA
Open Show
last update: 11:15:51
LIVE ALARMS
< Q
SERVICE REQUEST REMOTE
Open Start last update: N.A
DOCUMENTS NEW = W =
, AHDIT0.PDF ALARM HISTORY CLEANING REPORT SERVICE
PROCEDURA WI-FI oo Open Show Open

23/01/2019

FIRMWARE NEW

No firmware available

Aplikacja Artezen Connect to rozwiazanie dla urzadzen przemystowych wersji 4.0.
Urzadzenia z tym znakiem sg w standardzie lub mogg by¢ opcjonalnie wyposazone
w router Wifi umozliwiajacy polaczenie z chmura. Dzigki naszej aplikacji
desktopowej mozna tatwo programowac receptury i dzienny harmonogram
produkcji z dowolnego miejsca.

W aplikacji widoczne sg aktualizacje statusu na zywo (wydajnos¢, aktualna
receptura, ustawiona predkos¢...), co umozliwia nadzorowanie produkeji w czasie
rzeczywistym i podejmowanie odpowiednich dziatan. Dodatkowo mozna
zweryfikowad stan serwisowy podlaczonych urzadzen oraz czyszczenie.

Zebrane dane dotyczace produkcji, wydajnosci, usterek i konserwacji pozwalaja na
usprawnienie proceséw w zakladzie i zagwarantowanie lepszej jakosci. Instrukeje
uzytkownika i inne istotne dane sa zawsze aktualne i dostepne w jednym miejscu.
Format danych API lub OPC umozliwia podigczenie urzadzen Artezen do maszyn
i piecéw innych marek lub programowanie ich za pomocg systemu ERP. Wymaga
to dodatkowego oprogramowania, ktdre sa dostepne w zakupie.
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Wszystkie ceny s podane w
euro (EUR) i loco fabryka.

Ceny za opcje dodatkowe
obowigzuja tylko dla nowych

maszyn.

Zakresy wagowe i
wydajnoéci sg przyblizone i
zaleza od konsystencji ciasta.

Ceny i specyfikacje
techniczne moga ulec
zmianie w zwiazku z ciaglym
rozwojem. Prosimy o
sprawdzenie potwierdzenia
zamowienia.

Standardowy czas dostawy
wynosi cztery tygodnie od
daty potwierdzenia
zamowienia.

Maszyny i opcje "na
zamOwienie" moga mieé
dluzszy czas dostawy.

Opakowanie nie jest
wliczone w cene urzgdzenia.
Wszystkie urzadzenia sg
zgodne z dyrektywami CE.

Klient jest odpowiedzialny za
wszelkie dostosowania do
lokalnych przepisow.

*ARTEZEN

DOUGH HANDLING

Tous les prix sont en Euro
(EUR) et départ usine. Les
prix pour les options ne sont
valables que pour livraison sur
les nouvelles machines.

Les plages de poids et les ca-
pacités mentionnées sont ap-
proximatives et dépendent de
la consistance de la pate.

Les prix et les spécifications
techniques peuvent changer
en raison de développement
continu. Veuillez vérifier la
confirmation de commande.

Le délai de livraison habituel
est de quatre semaines a date
de la confirmation.

Les machines et options ‘a de-
mande’ peuvent donner lieu a
un délai de livraison plus long.

Lemballage est exclu du prix
de 'équipement.

Les équipements satisfont aux
Directives CE. Le client est
responsable de tout aménag-
ement destiné a satisfaire aux
réglementations locales.

Data Sheet
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Todos los precios estan en
Euro (EUR) y ex fabrica. Los
precios de las opciones son
vélidos sélo para la entrega
con maquinas nuevas.

El rango de pesos y las capa-
cidades son aproximados vy
dependen de la consistencia
de la masa.

Los precios y las especifica-
ciones técnicas pueden variar
debido al desarrollo continuo.
Por favor, compruebe la con-
firmacién de pedido.

El tiempo estandar de entrega
es de cuatro semanas desde la
confirmacion de pedido.

Las méaquinas y opciones ‘pre-
via demanda’ pueden tener un
tiempo de entrega mayor.

El envase estd excluido del
precio del equipo.

La maquinaria cumple con las
Directivas CE. El cliente es re-
sponsable de cualquier ajuste
necesario para cumplir con
las normas locales.

11

Tutti i prezzi sono in Euro
(EUR) e ex-fabbrica. | prez-
zi per le opzioni sono valide
solo per spedizioni su nuove
macchine.

La gamma di peso e capa-
cita sono approssimativi e
dipendono dalla consistenza
dell'impasto.

| prezzi e le specifiche tecni-
che potrebbero subire cam-
biamenti dovuti allo sviluppo
continuo delle attrezzature.
Per cortesia, controllare sem-
pre la conferma d’ordine.

[l tempo di spedizione stan-
dard ¢ di 4 settimane dalla
conferma d’ordine.

Le macchine e le opzioni ‘su
richiesta’ potrebbero richie-
dere un tempo di spedizione
pit lungo dello standard.

Limballaggio & escluso dal
prezzo dell'attrezzatura.

Le macchine rispettano le Di-
rettive CE. Il cliente € respon-
sabile per ogni adattamento
che & tenuto a rispettare nei
confronti delle norme locali.



"®ARTEZEN

DOUGH HANDLING

COMMON OPTIONS for ALL EQUIPMENT

+

Napiecie specjalne

W przypadku:
3-fazy

+ V<220>240
+ V<400 >420

Instalacja elektryczna z
elementami z
certyfikatem UL

Przydatne:
*  Rynek Ameryki Pélnocnej

+ V>200<220

Opakowanie

- Drewniana skrzynia +
nylonowa ostona + folia
babelkowa

- Do transportu ladowego
- Obroébka ISPM 15 (FAO)

Szczelnie zamkniety worek

+  Dodatkowa torba do
transportu morskiego

- Dokumenty przewozowe dla
poszczegdlnych krajow

Oplata za dokumentacje ~ ATA, $wiadectwo
pochodzenia...
l I I [ J . Projekt, ustawienie i
Koszty projektu proby linii do chleba
w fabryce
Data Sheet
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Historia firmy Artezen

W 2004 roku, na pro$be wiodacego europejskiego producenta piecow, utworzono specjalny
oddzial do projektowania i produkgji dzielarek, urzadzen do butek oraz do chleba w
pétnocnych Wloszech, regionie stynacym z kompetencji w zakresie wyposazenia piekarni. W
ciagu pierwszej dekady wyprodukowano ponad tysiac urzadzen, ktore zostaly eksportowane na
caly $wiat.

W 2015 roku technologia ta zostala przejeta na wytacznos¢ przez trzech przedsiebiorcow z
branzy urzadzen piekarniczych, ktorzy utworzyli nowa firme pod nazwa Artezen.

Dzieki udzialowcom z Holandii, Szwecji i Wloch jest to prawdziwie europejska firma, ktorej
dziatalno$¢ badawczo-rozwojowa i produkcyjna odbywa si¢ w tym samym miejscu, w ktérym
wszystko sie zaczeto wiele lat temu.

W chwili obecnej Artezen z powodzeniem prowadzi dystrybucje w ponad

25 krajach na calym $wiecie, co zaowocowalo potrojeniem sprzedazy. Zmodernizowali$my
istniejacy asortyment produktéw i wprowadzilismy nowa dzielarke do duzych obcigzen o
nazwie Calybra.

Dzieki aplikacji Artezen Connect jestesmy gotowi produkowa¢ urzadzenia przemystowe.

“®ARTEZEN

DOUGH HANDLING

Twoje tacze z nowoczesnymi systemami obrobki ciasta

ARTEZEN SRL, Via Lago di Tovel 14, 36015 Schio - Italy @ +39 0445 577495  info@artezeneu  www.artezen.eu





